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j glappaonesi hitengene che tutli i cingue sensi d
ovhebbena enthare in gioce quande si mangia.
I sushi ¢ il simbolo di questo principio:

66 inigia @ mangiakle con gli ecchi -

il piatte dispeste in maode @/Zo'gw'/mge, i celei
esphessamente cembinali.

Lowi. mentve adderdate ue holl /@2%[0/ a mane,
sentite lo schicchiolio dell alga noti fiesca.
Gl avami puliti dell oceane, dello zenyera
¢ del wasabi sellelicane il vesthe nase.
O)Nlentre la consistenya dell ’a/gm/ nek,
del hise, del pesce, dei cipollolli ¢ dei
semi di sesame giocane sulla vestha lingua e sui

denti, voi gpw@f@éze i lore sapori //w@%é.
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MENU PRANZO € ]4
reevma € 18,80

ESCLUSE BEVANDE, DOLCI E COPERTO

/A PERSONA

| Bambini sotto 120 cm pagano € 9,90 (coperto € 2,00)
Weekend e fesitivtd pagano € 12,90 (coperto € 2,00)

AVVISO ALLA GENTILE CLIENTELA

Si prega di non sprecare il cibo, eventuali eccessi verranno conteggiati al prezzo
di listino e potranno essere asportati.

Al fine di evitare spiacevoli inconvenienti, allo stesso tavolo non & possibile che parte

degli ospiti ordinino all you can eat e parte degli ospiti ordinino alla carta.

COPERTO € 2.00

N

PICCANTE ) VEGETARIANO




ALLERGENI E NORMATIVE

INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE PRESENZA NEGLIALIMENTI ENELLE BEVANDE PREPARATE E
SOMMINISTRATE IN QUESTO ESERCIZIO, POSSONO ESSERE CONTENUTIHNGREDIENTI O COADIUVANTI
TECNOLOGICI CONSIDERATIALLERGENI E DEILORO DERIVATI

Questo ristorante e dotato di un menu elettronico dove puo trovare tutte le informazioni relative agli ingredienti ed
agli allergeni come disposto dai Regolamento Europei (Reg. UE n.1169/2011 "Sostanze o prodotti che provocano
allergie o intolleranze") e Legislatura ltaliana Vigente (D.Lgs 231/2017 art 19)

1. CROSTACEI 2.LATTE 3. CEREALICON 4. UOVA
GLUTINE

0

5.FRUTTAA 6. ARACHIDI 7. SEMI DI 8. MOLLUSCHI
GUSCIO SESAMO
9.SOIA 10. PESCE 11. SENAPE 12. SEDANO

<

14. AOIDRIDE
SOLFOROSA E FOLFITI
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Per evitare spiacevoli incovenienti si prega di informare preventivamente il nostro personale nel caso di allergie o

intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana. Un nostro Responsabile incaricato € a

vostra disposizione per fornire
ogni supporto o informazione aggiuntiva, anche mediante l'esibizione di idonea documentazione, quali apposite

istruzioni operative, ricettari, eticchette originali delle materie prime, Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di
sesamo 0 soia e contengono glutamato di sodio. | vini e le bevande possono contenere solfiti.

Per alcuni piatti del nostro menu ¢ previsto I'utilizzo di Tobiko, Goma Wakame, Wasabi. Questi alimenti contengono
coloranti E102, E104, E122, E124, E110, E129, i quali possono influire negativamente sull'attivita e I'attenzione dei

bambini.

PRODOTTI SURGELATI

Questo esercizio sottopone ad abbattimento preventivo il pesce destinato ed essere consumato crudo o praticamente
crudo a trattamento di bonifica preventiva per il rischio Anisakis conforme alle prescrizioni del Regolamento CE
853/2004, allegato IlI, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.

*Prodotto congelato: Gamberi, Scampi, Polpo, Capesanta, Surimi e Pollo ed i prodotti contrassegnati con il simbolo di
asterisco (*) sono congelati all'origine (ex, Art. 4/1/A-F-G-H, Reg. (CE) 1169/11).

*Prodotti lavorati e congelati: i prodotti contrassegnati con il simbolo (#) sono lavorati e
congelati all'origine.



ANTIPASTI SUSHI

1 CcRISPY SALMONE

Riso fritto con salmone, ™.

salsa teriyaki, base di formagyio.

spalmato e mandorle / 2 pezzi
€ 5.00

SASHIMI

33 SASHIMI SAKE

Filetto di salmone / 4 pezzi

(Max 2 porzione a persona)
€ 6.00




NIGIRI

@ &

10 NIGIRI SALMONE M NiGIRI suzuki 12 NIGIRI MAGURO
Bocconcino di riso con Bocconcino di riso Bocconcino di riso
salmone / 2 pezzi con branzino / 2 pezzi con tonno / 2 pezzi

€ 3.00 € 3.00 € 3.50

13 NIGIRI SAKEKUNSEN 14 NIGIRI EBI 15 NIGIRI AvOCADO W
Bocconcino di riso con Bocconcino di riso con Bocconcino di riso

salmone affumicato / 2 pezzi gambero cotto” / 2 pezzi con avocado / 2 pezzi

€ 350 € 3.00 €250
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16 NIGIRI SAKE FLAMBE 17 NIGIRI SAKE PHILADELPHIA
Bocconcino di riso con salmone scottato, Bocconcino di riso con salmone scottato,
salsa flambé, mandorle / 2 pezzi philadephia, salsa teriyaki / 2 pezzi

€ 4.00 € 350

e |

18 NiGIRI scotTATO 19 NIGIRI WHITE
Bocconcino di riso con salmone scottato Bocconcino di riso con
alla fiamma, tobiko™ / 2 pezzi branzino scottato / 2 pezzi
€ 3.50 € 350



CARPACCIO & TARTARE

20 TATAKI SALMONE )

Salmone scottato con salsé flambe,
salsa teriyaki e briciole di*.__
mandorle/ 4 pezzi

(Max 1 porzione a persona) -_

€ 6.00 '

S0

22 CARPACCIO DI SALIMONE 26 CARPACCIO MIX
Carpaccio di salmone condito con Pesce mix condito con salsa ponzu,
salsa ponzu, sesamo / 4 pezzi sesamo / 8 pezzi

(Max 1 porzione a persona) (Max 1 porzione a persona)

€ 5.00 € 8.00

Py

31 KUJIRA TARTARE

27 TARTARE DI SALMONE, RISO

Tartare di salmone fresco, condito con 4 pezzi misti salmone marinata,

salsa p|ccarjte, riso fritto tonno marinata e pane gusto di arancia
(Max 1 porzione a persona) (Max 2 porzione a persona)

€850 €10.00



GUNKAN

40 GUNKAN SAKE

Bocconcini di riso avvolti con alga nori,
guarniti con tartare di salmone,

erba cipollina / 2 pezzi

€ 4.00

D D @ 0

41 GUNKAN TONNO

Bocconcini di riso avvolti con alga nori,
guarniti con tartare di tonno,

erba cipollina / 2 pezzi

€ 450

42 GUNKAN TOBIKO

Bocconcini di riso avvolti con alga nori,
guarniti con uova di pesce volante” / 2 pezzi

€ 4.00




HOSOMAKI

49 AvOCADO MAKI W

Piccoli rotoli di riso avvolti con
alga nori e farciti con avocado / 6 pezzi

€ 3.50

51 Eesi MAK

50 ceTrRIOU MAKI 0

Piccoli rotoli di riso avvolti con
alga nori e farciti con gamberi cotto” / 6 pezzi

€ 4.00

Piccoli rotoli di riso avvolti con
alga nori e farciti con cetrioli / 6 pezzi

€ 350

52 TONNO MAKI

Piccoli rotoli di riso avvolti con
alga nori e farciti con tonno / 6 pezzi

€ 4.50

53 SALMONE MAKI

Piccoli rotoli di riso avvolti con
alga nori e farciti con salmone / 6 pezzi

€ 4.00

54 NIDO MAKI

Piccoli rotoli di riso avvolti con alga nori, fritti e
farciti con salmone, guarniti con tartare di
tonno o salmone alla scelta, pasta kataifi / 4 pezzi

€ 5.00



FUTOMAKI

62 FUTO GAMBERI

Grandi rotoli di riso avvolti con

alga nori, fritti e farciti con gambero
fritto”, tartare di salmone piccante,
guarniti con tartare di salmone
piccante, salsa teriyaki / 5 pezzi

€ 6.50

URAMAKI | Rolls

64 URAMAKI SALMONE 65 URAMAKI TONNO

Roll di riso farciti con salmone avocado, Roll di riso farciti con tonno, avocado,
guarniti con sesamo / 8 pezzi guarniti con sesamo / 8 pezzi

€ 8.00 € 8.00

606 CALFORNIA 67 PHILADELPHIA

Roll di riso farciti con surimi di granchio” Roll di riso farciti con salmone, avocado,
condito, avocado, cetriolo, guarniti con guarniti con philadelphia, sesamo / 8 pezzi
tobiko® / 8 pezzi € 9.00

€ 8.00



URAMAKI | Rolls

B8 sHIMAYO ROLLS

Roll di riso farciti con salsa tonnata,
maionese, avocado, guarniti con
sesamo, salsa teriyaki / 8 pezzi

€ 9.00

&

70 spicy TUNA

Roll di riso farciti con tonno, guarniti con
tartare di tonno piccante, sesamo, salsa
spicy. farina tempura / 8 pezzi

€ 9.00

72 CHICKEN ROLLS

Roll di riso farciti con pollo fritto”, insalata,
guarniti con salsa al curry, sesamo / 8 pezzi

€ 9.00

69 spicY SALMONE _J

Roll di riso farciti con avocado, guarniti con
tartare di salmone piccante, sesamo,

salsa spicy. farina tempura / 8 pezzi

€ 9.00

71  MIURA ROLL

Roll di riso farciti con salmone cotto condito
(philadelphia, soia, zenzero) avocado, guarniti
farina tempura, salsa teriyaki, sesamo / 8 pezzi

€ 9.00

73 YASMINE ROLLS W

Roll di riso farciti con avocado, cetriolo,
asparagus, fiore di zucca fritto, guarniti
con sesamo, salsa / 8 pezzi

€ 8.00




URAMAKI | Rolls

74 TEMPURA ROLLS

Roll di riso farciti con gambero fritto", avocado,

guarniti con salsa teriyaki, sesamo, patate
tritate o pasta Kataifi / 8 pezzi
€9.00

TEMAKI

94 1EMAKI SAKE

Cono di riso avvolto con alga nori,
farcito con salmone, maionese,
avocado, sesamo / 1 pezzo

€ 3.50

O8 TEMAKI CALIFORNIA

Cono di riso avvolto con alga nori,
farcito con surimi” condito, cetrioli,
sesamo / 1 pezzo

€350

89 KUJIRA BLUE TRAMEZZINI

Roll di riso farciti con avocado, philadelphia.
salmone, guarniti con sesamo
€ 7.00

SBO®

95 TEMAKI MAGURO

Cono di riso avvolto con alga nori,
farcito con tonno, maionese,
cetriolo, sesamo/ 1 pezzo

€ 4.00

99 TEMAKI TEMPURA

Cono di riso avvolto con alga nori,
farcito con gambero fritto”, maionese,
avocado, sesamo / 1 pezzo

€ 4.00



ONIGIRI

104 oNIGIRI GAMBERO COTTO

Triangolo di riso con gambero cotto”,
sesamo
€ 350

106 ONIGIRI SALMONE COTTO

Triangolo di riso con salmone cotto
condito, sesamo, salsa teriyaki
€ 3.50

105 ONIGIRI GAMBERO FRITTO

Triangolo di riso con gambero fritto”,
sesamo, salsa teryaki
€350

107 ONIGIRI SALMONE

Triangolo di riso con salmone, sesamo
€350



SUSHI MIX

108 NIGIRI MISTO CON SALSA 109 NIGIRI MiX SCOTTATO 6PZ
Salmone, tonno, pesce bianco, 2 salmone, 2 tonno, 2 pesce bianco

salsa speciale / 3 pezzi € 10.00

€ 5.00

10 NIGIRI MiX 4PZ

2pz salmone, 1pz tonno, 1pz branzino
€ 6.00

M KANNIMAYO 12pPZ

8pz nigiri salmone , 4pz uramaki
€ 15.00




ANTIPASTI AL VAPORE

113  RAVIOL AL CARNE 114 raviOLI AL GAMBERI
Ravioli” con verdure e carne suino Ravioli” con gamberi e verdure
€ 4.00 € 4.00

115 RrAvIOL SHAO MAI

Ravioli* con verdure, funghi,
gamberi® carne suino, fagioli verde
€ 4.50

116  PANE DOLCE AL CONIGLIO 117  PANE AL VAPORE
Pane cinese” con ripien di crema alluovo Pane cinese” al vapore
€350 € 2.00



ANTIPASTI

122 PIATTO FRUTTI DI MARE 123 INSALATA VERDURE W
Calamari’, polpa granchio”, gamberi’, Insalata, pomodoro, mais, carote,
sedano, carote, limone salsa frutta alluova

€ 8.00 € 4.00

124 INSALATA PESCE MISTO

Insalata con salmone, polpo’, gamberi,"salsa dello chef
€ 8.00

126 epAMAME W 127 wAKAME W
Fagioli di soia al vapore Alghe giapponese, leggermente piccante
€ 4.00 € 4.00

128 NUVOLETTE DI DRAGO M

Chips di gamberi
€ 3.00




129 RSO ALLE VERDURE

Riso saltato con carote, zucchine,
uova, sesamo

€ 450

131 RISO Al FRUTTI DI MARE

Riso saltato con gamberetti’, surimi di
granchio”, verdure, uova, sesamo
€550

p\

132 RiSO CON GAMBERI

Riso saltato con gamberi’, cipolla,
peperoncini, arachide, salsa
€ 6.50

130 RISO ALLA CANTONESE

Riso saltato con fagioli verde,
prosciutto cotto, uova, sesamo
€ 4.50




SPAGHETTI

134 sPAGHETTI DI RISO
CON VERDURE

Spaghetti di riso saltati con verdure, carote,

germogli di soia, uova
€ 5.00

136 sPAGHETTI DI RISO
CON GAMBERI

Spaghetti di riso saltati con gamberi”,
verdure, carote, germogli di soia, uova
€ 6.00

135 spPAGHETTI DI RISO
CON MANZO

Spaghetti di riso saltati con manzo,
verdure, carote, germogli di soia, uova
€550

137 SPAGHETTI DI UOVA
CON VERDURE

Spaghetti di uova saltati con verdure,
carote, germogli di soia, uova
€550

138 spacHETTI DI UOVA
CON MANZO

Spaghetti di uova saltato con manzo,
verdure, carote, germogli di soia, uova
€ 6.00

139 spAGHETTI DI UOVA
CON GAMBERI

Spaghetti di uova saltati con gamberi,
verdure, carote, germogli di soia, uova
€ 6.00



SPAGHETTI

140 sPAGHETTI DI RAMEN
CON VERDURE

Spaghetti di ramen saltati con verdure,
carote, germogli di soia, uova
€ 5.00

141 sPAGHETTI DI RAMEN
CON MANZO

Spaghetti di ramen saltati con manzo,
verdure, carote, germogli di soia, uova
€550

142 spPAGHETTI DI RAMEN
CON GAMBERI

Spaghetti di ramen saltati con gamberi”,
verdure, carote, germogli di soia, uova
€550

144 spAGHETTI DI RAMEN AL
BRODO CON VERDURE SECCO

Spaghetti di ramen in brodo con verdure secco,
naruto, carote, uova, verdure, erba cipollina
€ 6.00

143 sPAGHETTI DI RAMEN
AL BRODO CON MANZO

Spaghetti di ramen in brodo con manzo,
naruto, carote, verdure, erba cipollina
€ 550

145 spAGHETTI UDON
CON VERDURE

Spaghetti di udon saltati con verdure,
carote, germogli di soia, uova
€ 6.00



SPAGHETTI

146 spAGHETTI UDON
CON GAMBERI

Spaghetti di udon saltato con gamberi’,

verdure, carote, germogli di soia, uova
€ 550

148 spAGHETTI DI sOIA
CON VERDURE

Spaghetti di soia saltati con verdure,
carote, germogli di soia, uova
€ 5.00

150 spAGHETTI DI SOIA
CON GAMBERI

Spaghetti di soia saltati con gamberi”,
verdure, carote, germogli di soia, uova
€550

147 spAGHETTI UuDON
CON MANZO

Spaghetti di udon saltato con manzo,
verdure, carote, germogli di soia, uova
€ 550

149 spAGHETTI DI SOIA
CON MANZO

Spaghetti di soia saltati con manzo
carote, germogli di soia, uova
€ 550

151 spAaGHETTI DI SOIA
AL PICCANTE _

Spaghetti di soia saltati con pollo”,
peperoni, uova, salsa piccante
€ 550



SPAGHETTI

152 SsPAGHETTI DI CINESE CON VERDURE

Spaghetti di cinese saltati con verdure,
carote, germogli di soia, uova
€ 5.00

®@O

153 spaGHETI DI CINESE CON GAMBERI

Spaghetti di soia saltati con gamberi”
carote, germogli di soia, uova
€550

154 spPAGHETTI DI CINESE CON MANZO

Spaghetti di soia saltati con manzo,
verdure, carote, germogli di soia, uova

€550




155 zuppa DI MISO W 156 zupPA AGRO PICCANTE
Zuppa, soia di tofu, arghe, erba cipollina Zuppa con pollo”, verdure, soia di tofu
€ 3.50 € 4.00

157 zuppPA CON POLLO E MAIS 158 zupPA Al FRUTTI DI MARE
Zuppa con pollo’, mais, uova, erba cipollina Zuppa con uova, calamari’, gamberi’,
€ 4.00 polpa di granchio’, erba cipollina

€ 450



SECONDI

159 PoLLO ALLE MANDORLE

Pollo®, mandorle, carote, bambu
€ 550

160 PoLLO AL PICCANTE }

Pollo”, peperoncini, arachide,
cipolla, salsa piccante
€550

161 PoLLO ALL'ARANCIA

Pollo™ fritto, salsa allarancia
€ 550

163 PoOLLO AL CURRY

Pollo”, cipolla, bambu, salsa curry
€550

162 ProLLO AL LIMONE

Pollo”, salsa al limone
€ 550




SECONDI

171  GAMBERI FUNGHI BAMBU 172 GAMBERI AL'ARANCIA
Gamberi*, funghi, bambu Gamberi” fritti, salsa arancia
€7.00 € 7.00

173 GAMBERI SALE E PEPE ) 174 GAMBERI AGROPICCANTE
Gamberi’, peperoncini, cipolla, sale e pepe Gamberi” fritti, pomodoro,

€ 7.00 peperoni, salsa agropiccante

€ 7.00

175 MAIALE AGROPICCANTE 176 PESCE BIANCO AL SALE PEPE
Croccante di maiale fritto, peperoni, Pesce bianco, peperoni, sale e pepe
pomodoro, salsa agropiccante € 7.00

€55



PIASTRA | Barbecue

180 spiEDINI AL MANZO

Spiedini di manzo alla piastra,
sale e pepe
€ 6.00

184 spiEDINI DI CAVOLFIORE W

Spiedini di cavolfiore alla piastra,
sale e pepe
€ 4.00

]8] SPIEDINI AL GAMBERI

Spiedini di gamberi” alla piastra,
sale e pepe, salsa teriyaki
€ 6.00

185 spiEDINI DI PATATE 4

Spiedini di patate affettato
alla piastra, sale e pepe
€ 4.00

186 spieDINI AL POLLO

Spiedini di pollo” alla piastra.
sale e pepe, salsa teriyaki
€ 6.00

189 RrAvVIOL ALLA PIASTRA

Ravioli" di carne,
verdure alla piastra
€ 4.50



FRITTURA

191  INvOLTINI VERDURA 192 INvOLTINI GAMBERI
Involtino di pasta sfoglia con cavoli cinese, Involtino di pasta sfoglia con gamberi®,
carote, salsa agrodolce fagioli verde, salsa thailandese

€ 2.00 € 3.00

193 CALAMARI ERITTI

Calamari’, farina alluova, salsa teriyaki
€ 6.50

196 rollo FRITTO

Petto di pollo” tagliata marinata,
farina uova
€ 5.00




FRITTURA

197 INVOLTINI DI GAMBERI SPECIALE

Involtino di pasta sfoglia con polpa di
granchio’, gamberi’, salsa thailandese
€350

199 raviou FriTTI

Ravioli fritti* con carne, verdure
€ 4.50

198 INVOLTINI THAILANDESE

Involtino di pasta sfoglia con funghi,
verdure, gamberi’, germogli di soia
€ 2.00

200 PANEFRITTO

Pane fritto", salsa agrodolce
€ 3.00

201 T1AKO YAKI

Polpette di polpo’, katsuobushi,
maionese, salsa teriyaki

€350

202 VERDURE MISTE FRITTE &

Carote, zucchine, patata dolce o
zucca, salsa di soia
€ 6.50



FRITTURA

—

203 TEMPURA DI GAMBERI

204 PATATINE FRITTE Gy

Farina di tempura (di frumento 00)
Tempura di gamberi®, salsa di soia
€750

205 Dpip'orRO FRITTO

Carne, gamberi’, funghi’, bambu, salsa di soia
€ 5.00

206 PATATE GAMBERI

Patate tritato in filo, gamberi”, farina
€350

Patatine fritte”
€ 3.00




BEVANDE

BEVANDE

ACQUA NATURALE 750 ml € 3.00
ACQUA FRIZZANTE 750 ml € 3.00
COCA COLA 330 ml € 3.00
COCA ZERO 330 ml € 3.00
FANTA 330 ml € 3.00
ESTATHE LIMONE 330 ml € 3.00
ESTATHE PESCA 330 ml € 3.00
SAKE CALDO € 5.00
TE VERDE CALDO € 5.00
TE GELSOMINO € 5.00
BIRRA

BIRRA HEINEKEN 500 ml € 5.00
BIRRA ASAHI DAY 500 ml € 5.00
BIRRA SAPPORO 500 ml € 5.00
BIRRA KIRIN 500 ml € 5.00
BIRRA QINGDAO 500 ml € 5.00

BIRRA MORETTI 500 ml € 5.00



COCKTAIL

GIN TONIC

Base di gin tanqueray e tonica

SPRITZ

Base di aperol /campari ,prosecco e tonica

LONG ISLAND

Gin, triple sec, vodka, rum bianco, limes, sciroppo, coca cola

VODKA RED BULL o f
Vodka, red bull T

wow (bl 4
s

Sciroppo di cocco, to 'f

GREEN FOREST

Sciroppo di menta, gin, tonica




ALCOLICI

VINI BIANCHI

PICCO DELL'ANGELI FALANGHINA
TOSCANA L'AIRONE VERMENTINO DOC
PINOT GRIGIO

CHARDONNAY MOSOLE
GEWURZTRAMINER DOC

MULLER THUGUA DOC
SAUVIGNON DOC

GRECO DI TUFO DOG

MULLER THURGAU FRIZZANTE
PECORINO

BATTI PINOT

BATTI CHARDONNAY

BATTI SAUVIGNON

BENELLI BIANCO FRIZZANTE

FRESCO DI VIGNA

VINI ROSSI

CHIANTI DOC

TOSCANA ROSSO IGT

ROSSO DI MONTALCINO
MORELLINO DI SCANSANO DOC

BRUNELLO DI MONTALCINO DOC

750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml

750 ml

750 ml
750 ml
750 ml
750 ml

750 ml

€ 14.00

€ 18.00

€ 18.00

€ 16.00

€ 22.00

€ 18.00

€17.00

€17.00

€15.90

€18.00

€ 16.00

€ 14.00

€ 15.00

€ 16.00

€12.00

€ 16.00

€10.00

€ 26.00

€18.00

€ 48.00



ALCOLICI

PROSECCO

PROSECCO DOC TREVISO CA VENANZIO 750 ml € 16.00
BELLAVISTA CUVEE BRUT ALMA 750 ml € 58.00
FRANCIACORTA BRUT 25 750 ml € 32.00
CHAMPAGNE BAUDRY CUVEE PRIVILEGRERUT 750 ml € 49.00
VINO A CALICE

CALICE VINO BIANCO € 5.00
CALICE PROSECCO € 5.00
CALICE ROSSO € 5.00
CAFFE

CAFFE ESPRESSO €1.50
CAFFE MACCHIATO CALDO €1.80
CAFFE MACCHIATO FREDDO €1.80
CAFFE CORRETTO €2.00
CAFFE DECAFFEINATO €1.80
CAFFE ORZO €1.80
CAFFE ORZO GRANDE €2.00
CAFFE GINSENG €1.80
CAFFE GINSENG GRANDE €2.00

CAFFE CAPPUCCINO € 2.00



ALCOLICI

DIGESTIVO

AMARO MONTENEGRO
AMARO DEL CAPO
AMARO AVERNA
AMARO UNICUN
AMARO FERNET-BRANCA
AMARO FERNET-MENTA
GRAPPA BARIQUE 903
BAILEYS

VECCHIA ROMAGNA
JACK DANIELS

ANIMA NERA

GRAPPA BIANCA FRATTINA
JAGERMEISTER
LIMONCELLO

GRAPPA SAMBUCA
GRAPPA ROSA

GRAPPA DI RISO

GRAPPA GINSENG

GRAPPA DI PRUGNA

€ 3.50

€ 4.00

€ 3.50

€ 3.50

€ 4.00

€ 4.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.50

€ 3.50

€ 3.50

€ 3.00

€ 4.00

€ 3.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 3.00



DOLCI

CAFFEE BAILEYS

Goloso dessert che da la carica giusta: mousse al caffé, biscuit

TROPICAL CHEESECAKE

Cheesecake tropicale al cocco, quenelle al mango e frutta della passione, accompagnato
da una simpatica e gustosa pipetta ai frutti tropicali

(W.10) @)7.11{ ¢

Moussecake al cioccolato fondente equatoriale, con inserto al maracuja, biscotto sacher ed eclat alle nocciole

PISTACCHIO

Mousse al pistocchio, con cuore cremoso al cioccolato bianco e |ompone

KUMO

Bavarese alle nocciole, con inserto cremoso alla vaniglia, marquise al cacao e croccante alle nocciole

MOANA

€ 6.00

€ 6.00

€4.50

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

Dessert al cocco dal connubio perfetto di freschezza e di piacere esotico. Ripieno di un cremoso all’ananas e gelatina al

mango e maracuja in crosta di cioccolato fondente Valrhona

GIANDUJA

Mousse dal gusto unico e inimitabile del cioccolato Valrhona Gianduja Noire, ripieno di
una cake al sacher e ganache montata alla panna caramellata

YUZU-MINTO

Rinfrescante e leggera mousse allo yuzu coninserto di limone e menta

POSEIDON

Leggerissima e pittoresco dolce alle mandorle evaniglia, pan di spagna, gelée
al lampone e rabarbaro su fondo di pasta frolla

VANILLA

Delicata mousse su base di pasta frolla al cioccolato bianco Ivoire Valrhona e sentori di vaniglia,
con inserto morbido al pan di spagna alle mandorle e ganashe agli arachidi

PINA COLADA

Dessert dal connubio perfetto di freschezza e di piacere esotico, ispirato al cocktail a base di rum, ananas e cocco

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€7.00

€ 6.00



DOLCI

MOCHI GELATO 3 PEZZI

Gusti: Té verde, Cocco, Mango, Frutta della passione
Farina di riso, acqua, zucchero, amido di mais fagioli

SOUFFLE AL CIOCCOLATA

Soufflé con cuore di cioccolato liquido

COCCO RIPIENO

Noce di cocco ripiena con gelato al cocco

GOCCIA TIRAMISU

Una delicata nuvola di dolcezza che incontra la consistenza del pan di Spagna inzuppato al caffé e profumato agli
agrumi e al cardamomo, tra una crema al mascarpone e panna e un delicato cremoso al caffé

TARTUFO AL LIMONCELLO

€ 5.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

Gelato semifreddo al limone con cuore liquido al limoncello, decorato con granella di meringa. Utilizziamo solo limoni italiani

CREMA CATALANA

Crema catalana con zucchero carame

GELATO CIP-CIOK

Gelato al cioccolato

GELATO TWITTY

Gelato al fiordilatte

GELATO PRINCIPESSA

Gelato al fragola

SORBETTO AL LIMONE

Sorbetto al limone

DORAYAKI

Pancake, cioccolato

€7.50

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 4.00

€ 6.00



KUJIRA BLUE

www.kujirablue.it

Info & Prenotazione: 344 468 8882
Via Venezia, Galleria Aringhieri, 49, 56038 Ponsacco Pl



